SEMAINE 14
du 31 au 4 Avril
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SEMAINE 15
du 7 au 11 Avril
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SEMAINE 16
du 14 au 18 Avril

&
SEMAINE 17
du 21 au 25 Avril

O )
Ecole Catherine Paysan Bowr Aau il
Lundi Mardi Jeudi Vendredi
* PIEMONTAISE SALADE DE RIZ/THON/TOMATE RILLETTE CAROTTES RAPEES SALADE DU PECHEUR
* CROQ'MONSTIEUR * PAUPIETTE DE PORC POULET ROTI HACHIS PARMENTIER POISSON

SALADE PETITS-POIS/CAROTTE BROCOLIS POELE SALADE VERTE POELEE DE COURGETTE
FROMAGE FROMAGE BLANC FROMAGE CAROTTES A LA CREME
FRUITS DE SAISON AROMATISE FRUITS DE SAISON CREME BRULEE GATEAU MAISON
* Dés de poulet * STEAK HACHE
ALSH ALSH ALSH ALSH ALSH
SALADE THON/TOMATE SALADE/CROUTONS CHOU CHINOIS/EDAM TOASTS CHéVRE CHAUD CONCOMBRE A LA CREME
CEUFS SAUCE AURORE * JAMBON GRILLE BOULETTE DE VEAU POULET BASQUAISE POISSON
RIZ/EPINARDS PUREE PDT EN SAUCE HARICOTS BEURRE CHOU FLEUR BECHAMEL
ENTREMET CARAMEL FRUITS DE SAISON SEMOULE GATEAU MARBRE BANANE NUTTELLA
* JAMBON DE VOLAILLE YAOURT BRASSE
ALSH ALSH ALSH ALSH ALSH
TOASTS SARDINE CONCOMBRE A LA CREME TABOULE SAUCISSON A L'AIL CAROTTES RAPEES
ESCALOPE DE DINDE | * SAUCISSES STRASBOURG SAUTE DE PORC PIZZA POISSON
HARICOTS VERTS FRITES - FROMAGE SALSIFIS SALADE VERTE EPINARDS/PDT

CREME DESSERT

FERIE

FRUITS DE SAISON
Knacks de volaille

FROMAGE BLANC

COCKTAIL DE FRUITS

SALADE DE TOMATES

MOUSSE CHOCOLAT

COLESLAW POISSON NAPOLITAIN CONCOMBRE A LA CREME | SAUTE DE VEAU MARENGO
FISH AND CHIPS BROCOLIS POELES CEUFS A LA FLORENTINE FLAGEOLETS
POTATOES PATISSERIE RIZ
FROMAGE BLANC FROMAGE ENTREMET
MARMELADE COMPOTE
SALADE/CROUTONS/FROMAGE TOASTS THON FROMAGE CELERI REMOULADE * SAUCISSON SEC/BEURRE
* SAUCISSE TOULOUSE * MARMITTE SARTHOISE QUICHE LORRAINE BRANDADE DE POISSON
PUREE CHOUX/PDT/CAROTTE SALADE FERIE SALADE VERTE
FROMAGE FROMAGE FROMAGE AU CHOIX
FRUITS DE SAISON CREME YABON YAOURTS SALADE DE FRUITS

* ESCALOPE DE POULET

* LAPIN

* CREPE FROMAGE

* Ingrédients adaptés aux menus sans porc

* sauf approvisionnement de marchandises




